Free cooking Thermaline

Stand n° N 97 - Hall 7.3

Caractéristiques techniques

Surface de cuisson acier inox AlISI 316
Répartition optimale de la chaleur
Température de chauffe de 80 a 350°
Modulable

Goulotte d’évacuation des jus de cuisson

Avantages
Polyvalence cuisson directe ou indirecte (utilisation de casseroles ou poéles)



